Sepfemper

Jubildums Menii — 10 Jahre Guy

Gebratene Garnelen mit Papayasalat
und Anchovis — Tamarillo Marmelade

~

Pochierte Meerdsche
in Artischocken, Oliven, Tomatensud
und Zitronenthymian

~

Krosser Schweinebauch, braisierter Tadivo Salat
und Orangen — Curry Nage

~

Keule und Riicken vom Reh an Kohlrabi, Waldpilzen
und Gewilirznudelblatt

~

Passionsfrucht — Beerenterrine, Kokoseis
und lauwarmer Schokoladenkuchen

Inklusive der korrespondierenden Weine
zu jedem Gang
59,50 Euro



